Handwerkskammer
fur Mittelfranken

Fragebogen zur Hohe betriebs-/produktionsbedingter Wasserverluste

1. Betriebsbedingte Wasserverluste

Dampfkessel
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2. Produktionsbedingte Wasserverluste
2.1 Eisherstellung

Eisbereiter
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2.2 Ausdampfmengen an offenen Kochkesseln
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Gesamtoberflache der KOCHKESSEI ........ooi i s e e
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2.3 Schlachten

Brihmaschine in Betrieh (HEISTEIIET .......ooo et
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Wasser (Liter die nachgefiillt werden pro WOCHE) .........uviiiiiiiiiic e
Leistung (Kilogramm Pro JANT) ..ottt e e e ettt e et e e e e e e e e e s e e abn bbb beeeeeaaaeaeeeesannnnbnnneees

2.4 Pokelei

ANIAGE ZUM POKEINT.... .ttt e e e oo oot e bt et e e e e e e e e e e bbbt be e et e aaeaeeeeeaannnbbseeeeaaans
Einspritzmenge in Prozent zur verarbeitenden Menge (Prozent pro Kilogramm) ........ccccccceeeiiiiiiiiiiiieneeeeeeeeenn,
Verarbeitete Menge an Raucher- und Pokelware (Kilogramm pro Jahr) ..........ccccoviiiiiiiiiii e
oder (Kilogramm Pro WOCKE) .......iiiiiiiii ittt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s s e s sttt b e aeeaeaaeeeesassanrenrnnenees
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2.5 Koch- und Bruhwurstherstellung

Menge an hergestellter BrUhwUrst pro WOCKE .........ooooiiiiiic e
Menge an hergestellter KOChWUISE Pro WOCKHE ......ccooiiiiiiiiiiiiiie ettt e e
Menge an hergestellter SUIZE Pro WOCKE .......oooo e

2.6 Kiithlung der Koch- und Brithwurst

Wie wird die Koch- und Brahwurst gekUNIT? ............oooiiiiiii e e

2. 7 Wasserverdunstung in Nassraumen

Quadratmeter der standig nassen BodenflaAChen ...

2.8 Flache der Kiuhlraume

Quadratmeter der KUNIFAUME .......oooviiiiiiiiieiii ettt e e e e s e e e e e e e e e aeeaeeeseeeeesesebabrressabababab i ses

2.9 Ofen mit Beschwadung
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2.10 Kochschrank
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3.0 Partyservice/Catering

Anzahl der verkauften ESSEN Pro JANK ......coooiiiiiie ettt e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e

4.0 Abwasser aus Wohnungen

Werden Abwasser aus Wohnungen lber den Wasserzahler abgerechnet?

Bitte eine Kopie der letzten Abwasserrechnung beilegen!
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